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Menu
 Antipasto

in mezza cottura, brunoise di
zucchine e tarallo

Biscotto di frolla semisalata
con spuma di patate e tentacolo di

polpo piastrato

Bocconcino di cous cousTagliatelle di seppia

e baccalà con maionese alle alici 

Disco di polenta grigliata
con friarielli e salsiccia di mora romagnola

sbriciolata

Primi
Risotto ai porcini e speck

con crema e briciole di castagne

Secondi

in crosta di mandorle , salsa acidula
aromatizzata al timo

bardato al lardo e riduzione di Merlot

di cavolo romano

 e dressing alla vaniglia

Dessert

Paccheri

Cubo di tonno Filet-mignon di manzo

Purè Millefoglie

Semifreddo al torroncino

Aperitivo a buffet con stuzzichini vari

Per festeggiare

Cotechino e lenticchie
della tradizione

Brindisi di mezzanotte
con Neirano Prosecco 

Frutta fresca e
frutta secca

Acqua naturale, frizzante, vini Falanghina bianco di Solopaca, 
Neirano Cuvée Premiere Brut, Campo Torre rosso Podere Vecciano, Caffè

Cialda di parmigiano
alla paprika e cipollina al

balsamico di Modena

di patate

 all’astice


